restaurant

HCEVE KROMWILIK

koffie - lunch - borrel - diner
Beste gast,

Wij heten u van harte welkom in de sfeervolle
entourage van Hoeve Kromwijk.

Wat fijn dat u er bent!

In ons restaurant maken wij alles zelf, vers van het seizoen.
Wij bieden graag kwaliteit aan onze gasten, particulier en zakelijk.

Teamwork staat aan de basis van ons succes. De combinatie van een
fantastische chefkok, een goed team en horecaervaring wereldwijd
hebben geleid tot het huidige Hoeve Kromwijk. Met een sterk team
zijn wij er graag voor onze gasten, voor u!

Op onze eerste verdieping hebben we inmiddels heerlijke hotelkamers.
U kunt nu bijj Hoeve Kromwijk terecht voor koffie — borrel - lunch — diner
en slapen!

Hoeve Kromwiik is er voor iedereen, jong en oud.
Daarnaast is het een ideale locatie voor uw feest of partij.

Nieuwsgierig?
Onze gastvrouwen en -heren vertellen u graag meer.

lk wens u, mede namens het Hoeve Kromwijk-
team en mijn gezin, een prettige en vooral
smakelijke tijd bij ons!

Familie Blokland o,
Eigenaar restaurant Hoeve Kromwijk



Breads and salads

Geserveerd met desem mais vioerbrood
Served with sourdough corn floor bread

Gerookte zalm | citroenmayonaise | komkommer

avocado | rode ui | sla € 14,75
Smoked salmon | lemon mayonnaise | cucumber | avocado

red onion | lettuce

Carpaccio van rund | Parmezaan | truffel | pijnboompit € 14,50
Beef carpaccio | Parmesan | truffle | pine nut

Gebraden kiprollade | tauge | komkommer | ui

paprika | Japanse sojamayonaise € 13,50
Roasted chicken roulade | bean sprouts | cucumber | onion

sweet pepper | Japanese soy mayonnaise

Spiegelei natural €9,50
Fried egg natural Extra: Ham/ham € 1,00 | Kaas/cheese € 1,00

Croque madame | ham | kaas | ei € 12,50
Croque madame | ham | cheese | egg

Holtkamp draadijesvlees croquetten (2) | mosterd € 11,50
Holtkamp croquettes (2) | mustard

Groentecroquetten (2) | mosterd | @ € 10,50
Vegetable croquettes (2) | mustard | @

Salade met gegrilde kip | Romeinse sla | Parmezaanse kaas
ei | vienringen € 13,95
Grilled chicken salad | roman lettuce | Parmesan cheese | egg | onion

Salade geitenkaas | honing-noten vinaigrette | vijgen | @ € 14,95
Goat cheese salad | honey-nut vinaigrette | figs | @

Salade met geschroeide tonijn | wasabi | soja

wakame | edamame bonen € 17,00
Scorched Tuna salad | wasabi | soja |wakame | edamame beans



Starters | To Share

Brood | smeersels €6,50
Bread | spreads

Gamba'’s | knoflook | peper | limoen | brood | 7 stuks € 15,50
Gambas | garlic | pepper | lime | bread | 7 pieces

Pulled chicken taco | koolsalade | 2 stuks € 14,50
Pulled chicken taco | coleslaw | 2 pieces

Carpaccio rolletjes | Parmezaanse kaas
truffelmayonaise € 15,50
Carpaccio rolls | Parmesan cheese | truffle mayonnaise

Surf ‘n turf | buikspek | mango | gamba

sriracha mayonaise | lente-ui € 15,50
Surf ‘nturf | pork belly | mango | king prawn

sriracha mayonnaise | spring onion

Burrata | tomaat | basilicumpesto | croutons | @ € 15,50
Burrata | tomato | basil pesto | croutons | @

Wilt u bij
bovenstaande
gerechten een
€9,50 bijpassend glas wijn?
Vraag het
Ook vegan verkrijgbaar onze gastheren

Romige pompoensoep
Parmezaanse kaas | brioche |@

Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot één van onze gastheren of -vrouwen.
@ = vegetarisch



The Mains

Gegrilde zalmfilet | teriyaki | taugé € 27,50
Grilled salmon fillet | teriyaki | bean sprouts

Wijnsuggestie: Frankrijk, Languedoc-Roussilon | Dumanet
Chardonnay | € 7,00 per glas

Eendenborstfilet | zuurkool | romige gevogeltesaus € 27,50
Duckbreast fillet | sauerkraut| creamy paultry sauce

Wijnsuggestie: ltalig, Puglia | Azienda Mocavero

Negroamaro | € 6,25 per glas

Gegrilde diamanthaas | rode wijnsaus met sjalotten € 26,50
Grilled Jewish steak | red wine sauce with shallots
Wijnsuggestie: ltalig, Puglia | Tinazzi | Primitivo | € 8,00 per glas

Pappardelle | geroosterde pompoen | salie

paddenstoelen | Parmezaanse kaas | # € 24,50
Pappardelle | roasted pumpkin | sage | mushrooms | Parmesan cheese | @
Wijnsuggestie: Roemenié, Banat | Sanziana | Pinot noir | € 5,25 per glas

‘Passend bij het seigoen

Bovenstaande gerechten serveren we met passende
seizoensgroenten en een aardappelgarnituur.
Above plates are served with seasonal vegetables and potato garnish.

Frites | mayonaise

Loaded fries | peterselie
Parmezaanse kaas | truffelmayonaise

Frisse salade




Sweet treats

Appeltaart €4,75
Apple pie
Chocoladetaart €5,25

Chocolate cake

Dame blanche | vanille-roomijs | chocoladesaus

slagroom | amandel € 11,50
Dame blanche | vanilla ice cream | chocolate sauce | whipped cream | almond
Wijnsuggestie: Portugal, Setibal | Bacalhoa | Moscatel | € 6,75 per glas

Trifle | cheesecake | speculoos | kaneel-roomijs €9,50
Trifle | cheesecake | speculoos | cinnamon ice cream
Wijnsuggestie: Portugal, Setibal | Bacalhoa | Moscatel | € 6,75 per glas

Drie soorten kaas | kletzenbrood

druiven | appel-perenstroop € 14,00
Three kinds of cheese | ‘kletzen’ bread | grapes | apple pear syrup

Wijnsuggestie: Quinta de noval | Tawny reserve port | € 6,50 per glas

Kinderijsje €5,00
Kids icecream

Slagroom €0,75
Whipped cream

IJs naar keuze, per bol € 2,00

Keuze vit: vanille | chocolade
gezouten karamel | hazelnoot
frambozensorbet | mangosorbet




Snacks

Avuthentieke borrelplank voor twee personen: p-p- € 14,50
diverse vis- en vleeshapjes, oude Rotterdamsche,

Serranoham, brood en gefrituurde hapjes

Authentic serving board for two persons:

various fish and meat snacks, Old Rotterdamsche,

Serrano ham, bread and fried snacks

Holtkamp Bitterballen met mosterd (8 stuks) € 12,00
Holtkamp ‘Bitterballs’ with mustard (8 pieces)

Garnalen butterfly en torpedo mix met chilisaus (8 stuks) €9,75
Butterfly prawns with chillisauce (8 pieces)

Gemengde luxe frituurhapjes (12 stuks) € 14,50
Mixed luxury fried snacks (12 pieces)

Borrelnootjes en zoutjes € 5,00
Nuts and pretzels

Brood | smeersels €6,50
Bread | spreads

De gerechten van de lunchkaart
zijn tot 17.00 vur te bestellen.




